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OUD ZUID
DINER MENU

Om optimaal van Oud Zuid te genieten, serveren wij ons keuzemenu
vanaf 3 gangen met de mogelijkheid deze uit te breiden naar een 4 of 5 gangen menu

Voorgerechten

Makreel ~ Gebrand ~ Hazelnoot . Knolselderij . Granny Smith
of
Kalfsmuis ~ Zachfgegaard ~ Citroen . Kappertjes . Dragon
of
Gazpacho ~ Komkommer ~ Watermeloen . Feta . Dille

Tussengerechten

*Dit is een uitbreiding op het 3- gangenmenu

Kalfsniertjes ~ Gebakken ~ Peer . Rode Ui . Brioche
of
Mosselen ~ Bouchot ~ Pastis . Room . Peterselie
of
Artisjok ~ Barigoule ~ Bospeen . Peterselie . Boerenboter

Hoofdgerechten
Risotto ~ Saffraan ~ Fruits De Mer . Venkel . Citroen
of
Boerderijkip ~ Truffel ~ Doperwt . Bospeen . Cantharel
of

Ravioli ~ Ricotta & Cifroen ~ Tomaat . Basilicum . Olijfolie

Desserts

Coulant ~ Puur ~ Zeezout . Blauwe Bes . Chocolade 1Js
Cheesecake ~ American Style ~ Bloucz:/e Bes . Witte Chocolade . Yoghurt IJs
Sabayon ~ Vanille ~ Frongif)fcme . Zomerfruit . Praliné 1Js
Boerenkaas ~ Geaffineerd door Bou;)gfondisch Lifestyle ~Rood . Wit . Blauw
Compédbte . Kletzenbrood

3-gangen 49,50 (Voorgerecht - Hoofdgerecht - Nagerecht of Kaas)
3-gangen Savoury 54,50 (Voorgerecht - Tussengerecht - Hoofdgerecht)
4-gangen 59,50 (Uitbreiding Tussengerecht of Kaas)
5-gangen 69,50 (Uitbreiding zowel Tussengerecht als Kaas)

Heeft u een allergie, laat het ons weten
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